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Pressmeddelande 16 januari 2024

Arets Hagdahlskock 2024

Hagdahlsakademien har utsett Mikaela Andersson, koks- och
restaurangchef pa Villa Baro i Atvidaberg, till arets Hagdahlskock.

Bild: Mikaela Andersson Foto: Caroline Bennington

Mikaela Andersson visste redan i tidiga tonaren att hon skulle bli kock. |
matlagningen har hon inspirerats mycket av bade sin mamma och
mormor. P& mormoderns golfrestaurang i Séderhamn hade hon sitt forsta
sommarjobb.

Mikaela har sina rotter i Halsingland och det var dar hon utbildade sig till
kock. Efter studenten flyttade hon till Ostergdtland och Linképing, dar

hennes forsta riktiga arbete vantade pa Hotell Ekoxen, under Lars “Pluto”
Johannisons ledning. Mikaela har sedan dess jobbat pa flera restauranger
och dven varit restauranglarare innan hon kom till Villa Baro i Atvidaberg.

- Som matlagare har jag en bredd och lagar garna varmratter, desserter,
forratter eller bakar, det ar blandningen och stravan att hela tiden hitta



nya smakupplevelser som driver mig framat. F6r mig ar det viktigt med
narhet till ravarorna och gynna lokala handlare och framfor allt vara
bénder. Men vilt och ravaror fran skogen ligger mig narmast om hjartat,
det &r val en livsstil antar jag, da jag bade jagar och alskar att botanisera i
skogen, sager Mikaela Andersson.

Hagdahlsakademiens motivering lyder:
"For gedigna kunskaper inom 0stgotsk gastronomi som bidragit till
inspiration och utvecklande av blivande kockar”.

Priset pa 10 000 kronor delas ut i samarbete med Link6épings
Gastronomiska Sallskap.

Det sker i samband med Hagdahlsakademiens hogtidsdag tisdagen den 6
februari, med start kl 16.00, pa Féreningshuset Fontanen i Linkdping dit
media ar varmt valkomna.

Kontakt:

Mikaela Andersson

Telefon: 0760-15 55 30.

Mejl: Mikaela.i.andersson@gmail.com

Fredrik Eklund, ledamot i Hagdahlsakademien
Telefon: 070-934 30 06
Mejl: kontakt@reaturangskyline.se




